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KUTSESTANDARD

Aedviljatootleja, tase 4 esmane kutse

Aedviljattotleja, tase 4 esmase kutse kutsestandard on aluseks kutsehariduse ja tdiendusdppe 6ppekavade
koostamisele ning esmase kutse andmisele. Esmase kutse nimetus mérgitakse koolildputunnistusele/akadeemilisele
Giendile.

Esmane kutse saadakse riiklikult tunnustatud, k&esolevale kutsestandardile vastava 6ppekava taitmisel.
Koolildputunnistusele/akadeemilisele diendile kantud mérge esmase kutse saamise kohta tdendab, et isik on saanud
ettevalmistuse ja omab valmisolekut vastaval tasemel kutsealal tegutsema asumiseks.

Kutsenimetus Eesti kvalifikatsiooniraamistiku
(EKR) tase
Aedviljatootleja, tase 4 esmane kutse 4
A-osa

KUTSEKIRJELDUS

A.1 T66 kirjeldus

Aedviljatédtleja, tase 4 esmase kutse omanik on oskustdoétaja, kes leiab t66d aedvilja tdétlemise ettevotetes,
aedviljatooteid kohapeal valmistavates kauplustes, taludes jm. Aedviljatddtleja pohitegevuseks on erinevate
tédoperatsioonide teostamine aedviljade td66tlemisel; masinate ja seadmetega tédtamine, nende puhastamine,
pesemine ja desinfitseerimine; oma t6dkoha korrashoid, kvaliteetse toodangu ning toiduohutuse tagamine kaigi
t6doperatsioonide kaigus.

A.2 Tooosad

A.2.1 Aedviljade toorme puhastamine ja té6tlemine

1.1 Aedviljade vastuvdtmine ja sorteerimine vastavalt vajadusele suuruse, varvi, kiipsusastme vm nditaja alusel,
kvaliteedi maaramine ning séilitamine vastavalt nbuetele

1.2 Aedviljade toorme esmatddtlemine

1.3 Erinevate aedviljaliikide puhastamine, koorimine ja jarelpuhastamine

1.4 Seemnekodade, stidamike, kivide ja -kambrite eraldamine

1.5 Aedviljade peenestamine, tiikeldamine ja I6ikamine

1.6 Aedviljade pureestamine ja mahlameski valmistamine

A.2.2 Aedviljade kiirkilmutamine

2.1 Aedviljade etteandmine kiirkilmutusliinile voi -seadmele
2.2 Kiirktlmutusliini t66 jalgimine ja reziimide reguleerimine
2.3 Kllmutatud aedviljade pakendamine

A.2.3 Aedviljade soolamine, hapendamine ja marineerimine
3.1 Soolvee voi kattelahuse valmistamine, soolvee kontsentratsiooni maaramine
3.2 Erinevate aedviljade hapendamine

A.2.4 Aedviljatoodete valmistamine

4.1 Aedvilja ja aedviljatoodete kuumtédtlemine

4.2 Toorsalatite valmistamiseks toorainete eelt6étlemine, toorainete tikeldamine ja salatite segamine

4.3 Salatite pakendamine

4.4 Aedviljakonservide valmistamine

4.5 Konserveerimisel ja vaakumpakendamisel pakendite hermeetilisuse kontrollimine ja konservide t60stuslik
pastériseerimine voi steriliseerimine

4.6 Aedviljatoodete pakendamine enamkasutatavatesse mutgi- ja transportpakenditesse

4.7 Aedviljatoodete margistamine, séilitamine ja ladustamine muiugi- ja veopakenditesse
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A.2.5 Pesemine ja desinfitseerimine aedviljatddstuses

5.1 Pesu- ja desinfitseerimislahuste valmistamine tsentraalsisteemiks ja kasitsi pesemiseks

5.2 Jaatmete kéitlemine ja kogumine

5.3 Tankide, torustike ja pakkemasinate pesuks pesumarsruudi koostamine ja digete pesuainete ja pesureziimi
valimine

5.4 Kasitsi pestavate liiniosade pesemine ning desinfitseerimine

5.5 Pesutulemuste puhtuse hindamine enne 160 algust ja vaatlustulemuste fikseerimine

5.6 Tootmisruumide igapdevane hooldamine, pesemine ja desinfitseerimine

A.2.6 Tehnoloogiliste seadmete kasitsemine aedviljatoodete valmistamisel
6.1 Seadmete 160 ja tootejarjestuse kavandamine

6.2 Segamis-, t6otlemis-, villimis-, pakkimis- ja muude liinide kontrollimine
6.3 Seadme kéivitamine ja seadistamine

6.4 Seadme t606 kvaliteedi hindamine

6.5 Seadme veateadete eristamine

6.6 Veateadete salvestamine ja dokumenteerimine

6.7 Seadme seiskamine

6.8 Seadme igapaevane hooldamine

Valitavad t66osad

A.2.7 Teenindamine ja miligit66

7.1 Positiivse kliendikontakti loomine
7.2 Kliendi vajaduste valjaselgitamine
7.3 Toodete tutvustamine kliendile
7.4 Teenindussituatsiooni I6petamine
7.5 MUligit6éo ja arveldamine

A.3 T66 keskkond ja eripara

Aedviljatédtleja t66 on seotud pikaajalise sundasendis t66tamisega (seismine, istumine, raskuste téstmine jm).

Ta puutub kokku toorme ja materjalidega, mis vdivad pdhjustada allergiat (nditeks desinfitseerimismaterjalid,
mdned aia- ja pbllumajandussaadused jm). T66 vdib olla osaliselt hooajaline ja eeldada td6tamist vahetustega ning
vajadusel ka nddalavahetustel ja riiklikel pihadel.

A.4 Toovahendid

Aedviljatddtleja pdhilisteks tédvahenditeks on toidutdédstuses kasutatavad masinad ja seadmed (sh infotehnoloogiline
riist- ja tarkvara) ning erinevad I6ikeriistad.

A.5 T66ks vajalikud isikuomadused

Kutse eeldab rutiini- ja keskkonnataluvust (palavus, kilm, niiskus, I6hnad jm).

A.6 Kutsealane ettevalmistus

Tavaparaselt tddtavad toidutddtlejatena inimesed, kellel on kutseharidus vdi kelle kutseoskused on omandatud
praktilise t66 kaigus

A.7 Enamlevinud ametinimetused

Aedviljatéotleja, aedviljakaitleja

A.8 Regulatsioonid kutsealal tegutsemiseks

Tootamine toidu kaitlemises nduab tervisetdendit vastavalt toiduseadusele.
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B-osa
KOMPETENTSUSNOUDED

B.1 Kutse struktuur

Selle kutse tdendamiseks on vajalik kohustuslike kompetentside B.2.1-B.2.6 ja B.2.8 (I&biv kompetents) tdendamine.
Té&iendavalt on véimalik valida ja tdendada kompetents B.2.7.

B.2 Kompetentsid

KOHUSTUSLIKUD KOMPETENTSID

B.2.1 Aedviljade toorme puhastamine ja t66tlemine EKR tase 4

Tegevusnaitajad:

1) vbtab aedviljad vastu ja sorteerib vastavalt vajadusele suuruse, varvi, sordi, kiipsusastme vm naitaja jéargi, maarab
kvaliteedi ja silitab aedviljad vastavalt nduetele;

2) esmatdotleb (peseb, sulatab, desulfiteerib ja sulfiteerib) aedvilja toorme, arvestades aedviljade sailitusndudeid,
tehnoloogilise juhendi ndudeid ja kasutades ettendhtud seadmeid ning nende reziime;

3) puhastab, koorib ja jarelpuhastab aedviljad, l&htudes aedvilja liigist;

4) eraldab seemnekojad (korvits) ja -kambrid (dunviljalised), sidamikud (kapsas), kivid (ploomid jt luuviljalised) jm,
arvestades aedvilja liiki;

5) peenestab, tlkeldab ja I6ikab aedviljad, arvestades aedvilja liiki ja tehnoloogilise juhendi néudeid;

6) pureestab aedviljad ja valmistab mahlameski, arvestades aedvilja liiki ja tehnoloogilise juhendi ndudeid.

Teadmised:

1) aedviljade sordid;

2) aedviljade puhastamise ja esmatédtlemise meetodid;

3) toidutoorme esmatdétlemiseks kasutatavate masinate ja seadmete tilibid ning t66p&himbtted.

Hindamismeetod(id): praktiline t66 ja intervjuu

B.2.2 Aedviljade kiirkiilmutamine EKR tase 3

Tegevusnaitajad:

1) asetab ettevalmistatud aedviljad kiirkGimutusliinile véi -seadmele, arvestades aedvilja liiki;

2) jalgib kiirktlmutusliini té6d vastavalt juhistele, reguleerib vajadusel kiirktlmutusreziimi, arvestades tehnoloogilise
juhendi néudeid;

3) pakendab kilmutatud aedviljad, arvestades tehnoloogilise juhendi ning pakendamise ja margistamise ndudeid.

Teadmised:
1) kiirkGlmutusliinide tldbid ja t66pdhimotted;
2) KiirkGlmutusreZiimid.

Hindamismeetod(id): praktiline t66 ja intervjuu

B.2.3 Aedviljade soolamine, hapendamine ja marineerimine EKR tase 4

Tegevusnaitajad:

1) valmistab eri-, liht- vdi lisanditega soolvee, maérab soolvee kontsentratsiooni, kasutades soolveekontsentraatorit
ja soolamismahuteid, arvestades aedvilja (kurk jm) sorti;

2) hapendab aedviljad (kurgid, kapsad jm) kasitsi vdi mehhaniseeritult vastavalt tehnoloogilises juhendis toodud
retseptile, jargides fermenteerimis- ja hoiustamistingimusi ja -temperatuure ning arvestades aedvilja (kurk, kapsas
jm) sorti.

Teadmised:
1) aedviljade soolamise, hapendamise ja marineerimise meetodid.

Hindamismeetod(id): praktiline t66 ja intervjuu

B.2.4 Aedviljatoodete valmistamine EKR tase 4

Tegevusnaitajad:
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1) kuumtddtleb (keedab, praeb, passeerib, blanSeerib, pastdriseerib, kiipsetab jm) aedviljad ja aedviljatooted,
jalgides temperatuuri, t66tlemisseadmete t66d, tehnoloogilise juhendi ndudeid (keetmis-, pastdriseerimis- voi
praadimisreziime) ja tééohutusndudeid;

2) eeltddtleb toorained toorsalatite valmistamiseks, tlikeldab toorained ja segab salatid vastavalt retseptile,
kasutades vajalikke seadmed;

3) pakendab salatid, kasutades vajalikke pakkeseadmeid, jargides toorsalatite sailitamistingimusi ja
kvaliteedinbudeid;

4) valmistab aedviljakonservid (mahlad ja mahlatooted, kastmed ja marinaadid, kattelahusega kddgiviljakonservid,
Idunakonservid, lihaga Idunakonservid, salatid, imiku- ja lastekonservid, moosid, dZemmid, marmelaadid, Zeleed,
kompotid jm), kasutades vajalikke seadmeid, jargides retsepti, tehnoloogilise juhendi ndudeid, tehnilist kirjeldust ja
sdilitusnéudeid;

5) kontrollib konserveerimisel ja vaakumpakendamisel pakendite hermeetilisust, arvestades kvaliteedindudeid;
pastériseerib voi steriliseerib konservid t66nduslikult, jargides tehnoloogilise juhendi ndudeid ja ohutusnéudeid;

6) pakendab aedviljatooted enamkasutatavatesse mutgipakenditesse (klaaspurgid, polimeersetest materjalidest
pakendid, kilepakendid, vaakumpakendid jm), kasutades vajalikke seadmeid;

7) margistab, séilitab ja ladustab aedviljatooted muiligi- ja veopakenditesse, arvestades kvaliteedinéudeid.

Teadmised:

1) paneerimis-, blanSeerimis- ja praadimisseadmete tliiibid ning t66pdhimétted,;
aedviljatoodete liigid ja valmistamise meetodid;

aedviljatoodete kvaliteedinditajad;

aedviljatoodete pakendite liigid ja pakendamise meetodid;

2)
3)
4)
5) aedviljatoodete pakkimise, margistamise, pakendamise ja séilitamise kvaliteedinbuded.

Hindamismeetod(id): praktiline t66 ja intervjuu

B.2.5 Pesemine ja desinfitseerimine aedviljato6stuses EKR tase 4

Tegevusnaitajad:

arvestades ettevotte té6korda ja tootmishlgieeni ndudeid:

1) valmistab pesemis- ja desinfitseerimislahused tsentraalpesusisteemidele ja kasitsi pesemiseks, kasutades
kontsentreeritud pesuained;

2) kaitleb ja kogub jdatmed, arvestades sorteerimise ndudeid (loomsed voi taimsed jadtmed);

3) koostab tankide, torustike ja pakkemasinate pesuks pesumarsruudi ja valib 6ige pesureziimi (ringlemise aeg ja
temperatuur);

4) peseb ja desinfitseerib kasitsi pestavad liiniosad (tankide médduklaasid, proovikraanid, téépinnad, toruihendused
jt);

5) hindab pesutulemust visuaalset enne t66 algust ja fikseerib vaatlustulemuse;

6) hooldab, peseb ja desinfitseerib igapdevaselt tootmisruume, tagades nende puhtuse.

Teadmised:

1) toiduhlgieeni ja -ohutuse alused, enesekontrolli ning HACCP pbhimbtted ja nende rakendamine;
2) ohutuskaardi nduded;

3) tsentraalpesustisteemide pdhimétted;

4) flusikalise, keemilise ja mikrobioloogilise saastumise pdhjused ja tagajarjed,;

5) tootmishigieeni nduded, pesemis- ja desinfitseerimisvahendite liigid, omadused ja meetodid.

— T = —

Hindamismeetod(id):
kirjalik Ulesanne, praktiline t66 ja intervjuu

B.2.6 Tehnoloogiliste seadmete kédsitsemine aedviljatoodete valmistamisel EKR tase 4

Tegevusnditajad

1) planeerib seadme 60 aja ja toodete jarjestuse, arvestades konkreetse t6616igu tehnoloogilise juhendi ja muude
etteantud juhistega;

2) kontrollib segamis-, té6tlemis-, villimis-, pakkimis- jm liinide td&korrasolekut ja vastavust té6operatsioonile,
arvestades etteantud juhiste ndudeid;

3) seadistab seadme tédkorda vastavalt konkreetse t6616igu tehnoloogilise juhendi nbuetele ning kaivitab selle
vastavalt etteantud juhiste ndudeid;

4) hindab seadme t66 kvaliteeti, kontrollides toote vastavust tehnoloogilise juhendi kvaliteedinbuetele;

5) haldab seadme veateateid ja reageerib nendele oma padevuse piires;
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6) salvestab ja dokumenteerib veateated ja parandustddd, arvestades ettevotte tédkorraldust ja taites ettendhtud
dokumendid;

7) seiskab seadme vastavalt etteantud juhistele;

8) korrastab ja puhastab seadet igapdevaselt, arvestades ettevétte té6korda ning toiduhlgieeni ja -ohutuse néudeid.

Teadmised:

1) toidutoorme, -materjalide liigid ja omadused;

2) erineva toidutoorme tehnoloogilised protsessid;

3) toiduhiigieeni ja -ohutuse alused, enesekontrolli ning HACCP pdhimdtted ja nende rakendamine;

4) biokeemia ja mikrobioloogia alused;

5) toiduainetddstuses kasutatavate seadmete (sh elektroonsed kaalud, réhu all olevad seadmed, kiilmaseadmed jt)
t06- ja igapaevase hooldamise pohimdtted ning tehnoloogilised véimalused;

6) toiduainetddstuses kasutatavate pakkematerjalide ja pakendite liigid;

7) energeetiliste ressursside (elekter, vesi, kiilm, heitveed jm) majandamise p&hialused;

8) mb6tmis- ja kontrollimisvahendite tlibid ja kasutamise pdhimétted.

Hindamismeetod(id):
kirjalik Glesanne, praktiline t66 ja intervjuu

VALITAVAD KOMPETENTSID

Téaiendavalt on véimalik valida ja tdendada kompetents B.2.7.

B.2.7 Teenindamine ja miiligit66 EKR tase 4

Tegevusnaitajad:

1) loob positiivse kliendikontakti, on teenindusvalmis ja suhtleb aktiivselt kliendiga otse ja kasutades
kommunikatsioonivahendeid;

2) selgitab valja kliendi vajadused ja ndustab klienti, lahendab iseseisvalt kliendi teenuse kasutamisega seotud
probleeme oma vastutusala piires;

3) tutvustab kliendile tooteid, kasutades asjakohaseid teenindusviise ja -tehnikaid, 1&dhtudes kliendi vajadustest ja
ettevétte teeninduse korraldusest;

4) |16petab teenindussituatsiooni positiivselt, eesmargiga jatkata kliendikontakti;

5) arveldab kliendiga, kasutades erinevaid maksevahendeid ja -liike (sularaha, maksekaardid, arved).

Teadmised:

1) klienditeeninduse ja mulgitdo alused;

2) teeninduspsihholoogia pdhimdtted;

3) teenindusviiside ja -tehnikate p&himdtted;

4) toodete sortiment, kvaliteedinduded, koostised, toitevaartused, maitseomadused, kasutamisvbimalused,
sailitamistingimused ja realiseerimisajad,;

5) teeninduse ja mulgit6d korralduse p&himdtted;
6) kassatdo alused;

7) ettevétluse, majanduse, turunduse alused;

8) toitude kaasapakkimise pdhimotted;

9) teksti- ja tabeltddtlusprogrammide vdimalused.

—_— T — —

Hindamismeetod(id): praktiline t66 ja intervjuu

KUTSET LABIVAD KOMPETENTSID

B.2.8 Aedviljatoétleja, tase 4 esmast kutset labiv kompetents EKR tase 4

Tegevusnaitajad:

1) jalgib ja hoiab oma t66s kvaliteeti ja tootlikkust, tdidab ja jargib toiduhtgieeni ja mikrobioloogilisi ndudeid (kéte,
riietuse, inventari jm puhastamine ja desinfektsioon);

2) kasutab oma t66pinda eesmargiparaselt ja hoiab selle korras;

3) arvestab ja jalgib tooraine ja lisamaterjalide kulu, korraldades oma t66d ratsionaalselt, kasutades t66vahendeid, -
materjale, aega, energiat jm vahendeid s&astlikult ning praaki minimeerides;
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4) jargib retsepte ja kasutab tehnoloogilist dokumentatsiooni sihiparaselt;

5) vastutab oma t66 tulemuste eest;

6) saab aru organisatsiooni erinevate osakondade/t0d16ikude t0dst ja funktsioonidest, mbistab oma osa tootmise
ahelas; néitab Ules arusaamist kuidas Uks probleem on suurema siisteemi osa;

7) teavitab vastutavat isikut tdokorralduslikest puudustest voi t66d segavatest asjaoludest, esitab asjakohaseid
kisimusi ja teeb parendusettepanekuid oma padevuse piires; teeb koostédd;

8) hindab ohufaktoreid tootmises ja vbtab kasutusele abindud riskide maandamiseks ja ohtude kérvaldamiseks,
jargides tédkeskkonna ja -ohutusndudeid ning kasutades isikukaitsevahendeid ja ohutuid t66votteid;

9) annab dnnetusjuhtumi korral valtimatut abi, kutsub professionaalse abi ja teatab dnnetusjuhtumist tootmisjuhile voi
tédandjale;

10) kasutab oma t66s eesti keelt tasemel B2 ja inglise vbi vene keelt tasemel B1 (vt lisa 1 ,,Keelte oskustasemete
kirjeldused®).

Teadmised:
1) kutsealaga seonduvate 6igusaktide nduded - digusaktidest tulenevad nduded toidule ja toidu katlemisele;

toodete sailitamis-, pakendamis- ja transporditingimused;

toodete sailitusnduded ja markeerimise pohimbtted;

kokkuostuhinna ja omahinna kujunemise alused;
) toiduhdigieeni ja -ohutuse alused, enesekontrolli ja HACCP pdhimétted ning nende rakendamine;
10) ergonoomika pohimétted;
11) klienditeeninduse pdhimétted.

)
|
) 6konoomika (kuluarvestuse alused);
)
)
)

Hindamismeetod(id):
Labivat kompetentsi hinnatakse teiste kutsestandardis toodud kompetentsidega integreeritult.

C-osa
ULDTEAVE JA LISAD

C.1 Teave kutsestandardi koostamise ja kinnitamise kohta ning viide ametite klassifikaatorile

1. Kutsestandardi téhis kutseregistris 11-16052013-3.9/5k

2. Kutsestandardi koostajad Veiko Pak, Ants Paki Kadarbiku talu

Helgi Zukovits, AS Péltsamaa Felix

Mall Toom, Tartu Kutsehariduskeskus

Olev Kalda, ekspert, Veterinaar- ja Toiduamet

Ulo Kivine, ekspert, Tere AS

Juri Kuuskaru, ekspert, Rakvere Lihakombinaat AS
Tarmo Laht, ekspert, AS A.Le.Coq

Helgi Lunina, ekspert, MTU Eesti Kalurite Liit

Ulle Parbo, SA Innove

Sirje Potisepp, ekspert, Eesti Toiduainetodstuse Liit
Tarmo Tappo, ekspert, Saku Olletehase AS

Merle Truupdld, ekspert, Tartu Kutsehariduskeskus

3. Kutsestandardi kinnitaja Toiduainetédstuse ja Pdllumajanduse Kutsenbdukogu
4. Kutsendukogu otsuse number 19

5. Kutsendukogu otsuse kuupéev 16.05.2013

6. Kutsestandard kehtib kuni 15.05.2018

7. Kutsestandardi versiooni number 5

8. Viide Ametite Klassifikaatorile (ISCO 08) 7514 Puu- ja kdbgivilja ning marjade toétlejad

9. Viide Euroopa kvalifikatsiooniraamistikule (EQF) 4
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C.2 Kutsenimetus voorkeeles

Inglise keeles Fruit and vegetable processor, level 4, VET level
Inglise keeles greenstuff processor, greens processor

Vene keeles O6paboTuuk nnoLooBoLLel

C.3 Lisad

Lisa 1 Keelte oskustasemete kirjeldused

Lisa 2 Arvuti kasutamise oskused



https://www.kutseregister.ee/ctrl/et/Standardid_Lisa/downloadFile/10468211
https://www.kutseregister.ee/ctrl/et/Standardid_Lisa/downloadFile/10468212

