KUTSESTANDARD 11-11062002-03/1

KONSERVIDE STERILISEERIJA 111

TOIDUAINETOOSTUSE JA POLLUMAJANDUSE KUTSENOUKOGU



EESSONA

See kutsestandard sisaldab asjaomaste institutsioonide poolt kokkulepitud néudeid
konservide steriliseerija 111 kvalifikatsioonile.

Kutsestandardi kavandi koostas Toiduainetéostuse ja Pollumajanduse Kutsendukogu
juurde moodustatud toiduainetddstuse tooriihm koosseisus:

Maie Kreek Eesti Kalaliit

Helgi Zukovit§ AS Poltsamaa Felix

Riina Soidla EPMU Lihainstituut

Ulle Parbo Riiklik Eksami-ja Kvalifikatsioonikeskus
Ingrid Késper Tallinna Piimatdostuse AS

Kaie Holter Tartu Teeninduskool

Ajavahemikus 01.-25. mérts 2002. a. viidi 1abi kutsestandardi kavandi
arvamuskiisitlus, millesse kaasati 35 ettevotte ja koolitaja esindajad Eesti erinevatest
piirkondadest.

Konservide steriliseerija 111 kvalifikatsiooni sisaldava kutsestandardi 1oppredaktsiooni
koostamisel on eeltoodud t66rithm arvestanud kutsestandardi kavandi kohta
arvamuskiisitlusel tehtud ettepanekuid ja markusi.

Konservide steriliseerija 111 kvalifikatsiooni sisaldav kutsestandard on koostatud
esmakordselt.

Konservide steriliseerija 111 kvalifikatsiooni sisaldav kutsestandard on kinnitatud
11.06.2002 a. Toiduainetoostuse ja Pollumajanduse Kutsendukogu otsusega nr. 8.

Kutsestandardis sisalduv kutsekvalifikatsioon on kantud kutseregistrisse.



1 KASUTUSALA

1) tootajate kvalifikatsiooninduete madratlemine

2) oppekavade, koolitusprogrammide viljatoGtamine

3) eksaminduete viljatootamine, kutsekvalifikatsiooni tdendamine ja hindamine

4) aluse andmine rahvusvaheliste kvalifikatsiooni tdendavate dokumentide
vordlemiseks

2 KUTSEKVALIFIKATSIOONISUSTEEMI TERMINID

Kutsestandard — dokument, mis méaarab kindlaks kutsekvalifikatsioonist tulenevad
nduded teadmistele, oskustele, vilumustele, kogemustele, vadrtushinnangutele ja
isikuomadustele.

Kutsekvalifikatsioon — antud kutsealal ndutav kompetentsuse tase, mida
tunnustatakse kas reguleeritud, ajalooliselt voi rahvusvaheliselt kujunenud nduete
alusel. Koik kutsed ei eelda kutsekvalifikatsioonide fikseerimist I kuni V tasemeni.
Iga konkreetse kutse kvalifikatsioonid méiératleb kutsendukogu.

| tase — lihtsate tooiilesannete tditmine sarnastes olukordades; pohilised kutsealased
oskused ja teadmised on omandatud enamasti l1&bi koolituse; vajadusel juhendatakse
t00 kiigus; vastutab oma toodlilesannete tiitmise eest.

Il tase — pohiliste tooiilesannete tditmine erinevates olukordades; lisaks kutsealastele
oskustele ja teadmistele omab vilumust ja kogemust; toGtaja tootab iseseisvalt;
vastutab oma tooiilesannete tditmise eest.

I11 tase — keerukate toGiilesannete tditmine erinevates ja vahelduvates olukordades;
omab kutsealast meisterlikkust; valmisolek kutsealaste oskuste ja teadmiste
edasiandmiseks voi laialdased kutsealased oskused ja teadmised on omandatud 14bi
koolituse; valmisolek korraldada ressursside jagamist ja teiste t60d ning vastutada
selle eest.

IV tase — erinevate, keerukate, analiilisimist ja otsustamist eeldavate to6iilesannete
tditmine muutuvates olukordades; laialdased kutsealased teadmised ja oskused,
millele lisanduvad kogemused ja vilumused vdi juhtimisalased teadmised; korraldab
ressursside jagamist ja teiste todd ning vastutab selle eest.

V tase — teadmiste laiendamist, probleemide lahendamist, teaduslike teooriate ja
moistete rakendamist, olemasolevate teadmiste siistematiseerimist, edasiarendamist ja
Opetamist eeldatavate todiilesannete tditmine muutuvates olukordades, korgel tasemel
kutse- ja erialased teadmised, oskused, millele lisanduvad kogemused ja vilumused
vOi juhtimisalased teadmised; korraldab ressursside jagamist ja teiste t66d ning
vastutab selle eest.

Kutseoskusnouded

Uldoskused ja -teadmised — tegevusvaldkondi libivad nduded iildistele oskustele ja
teadmistele.

Pohioskused ja -teadmised — kutsealal tegutsemiseks vajalikud nduded oskustele ja
teadmistele.

Erioskused ja -teadmised — nouded oskustele ja teadmistele, mis on seotud
spetsialiseerumisega.

Lisaoskused ja -teadmised — soovituslikud oskused ja teadmised, mis toetavad ja
laiendavad kutseoskusi voi seonduvad lisakvalifikatsiooniga.

Isikuomadused ja voimed — nduded kutsealal t66tamiseks eeldatavatele isiku- ja
isiksuslikele omadustele ja fiitisilistele voimetele.



Konkreetsete teadmiste ja oskuste tasemete kirjeldused

Algtase — moistete, faktide ja pohimotete teadmine; pohiliste t66vatete valdamine.
Kesktase — moistete ja faktide tolgendamine ja vordlemine, seoste loomine;
mitmekesiste toovotete valdamine.

Korgtase — seostatud faktide alusel analiiiisimine, prognoosimine, jareldamine,
iildistamine, hindamine; mitmekesiste keerukate t60votete valdamine.

3 KUTSESTANDARDIGA SEONDUVAD STATISTILISED KOODID

Eesti Majanduse Tegevusalade Klassifikaatori® jargi kuulub steriliseerimine
toiduainete ja jookide tootmise valdkonda, kood 15

Ametite Klassifikaatori® jirgi kuulub konservide steriliseerija 8. peariihma “Seadme-
ja masinaoperaatorid”, kood 827.

4 KUTSEKVALIFIKATSIOON

Eesti keeles: Konservide steriliseerija 111
Inglise keeles: Sterilizer of canned products 111
Vene keeles: Amnmnaparyuk crepunuzanuu KoHcepsos 1

5 KUTSEKIRJELDUS

Konservide steriliseerija III voib tootada koikides toidukditlemise ettevotetes
konservide (kala-, liha-, aedvilja- ja muude konservide) steriliseerijana.

Tootaja pohitegevus on konservide steriliseerimine vastavalt etteantud reziimidele,
seadmete kasutamine, protsesside reguleerimine ja kontrollimine.

Kutse eeldab toimetulekut vahelduvate erialaste todiilesannetega ja kiiret reageerimist
eriolukordades (elektri-, vee-, auru- ja surudhukatkestused, kui seadmed on surve all).
Steriliseerija vastutab konservide kvaliteedi eest oma t661digus ja on vdimeline
kutsealaseid teadmisi ning oskusi edasi andma.

T66 eeldab head tervist, kuumustaluvust, mitteallergilisust pesemis- ja
desinfitseerimisvahendite suhtes.

T66 voib toimuda graafiku alusel vahetustega, mis eeldab to6tamist ka
Oopaevaringselt, nddalavahetustel ja riiklikel piihadel.

Konservide steriliseerija III kvalifikatsiooni taotlemisel on ndutav pdhiharidus ja
erialane koolitus vO1 keskharidus ja tdiendkoolitus voi kutsekeskharidus toiduainete
tootlemise alal. Lisaks on vajalik erivéljadpe tookohal ning praktilise t66 kogemus
vihemalt 2 aastat.

6 KUTSEOSKUSNOUDED

6.1  Uldoskused ja -teadmised
6.1.1 Majandus - algtase

! Statistical classification of economics activities in the European Community (NACE) eestistatud
versioon
? International Standard Classification of Occupations (ISCO-88) eestistatud versioon



6.1.2 Oigusaktid - algtase
1) Kkutsealaga seotud digusaktid
2) toooigus
6.1.3 Tookeskkonna ohutus
1) toodtervishoid
2) tule- ja elektriohutus
3) toohiigieen
4) jaatmekaitlus
5) esmaabi
6.1.4 Suhtlemine
6.1.5 Asjaajamine — algtase
6.1.6 Arvestus-aruandlus — algtase
6.1.7 Oma tookoha korraldamine
6.1.8 Keeleoskus (vt lisa A)
1) eesti keel — kesktase
2) ks voorkeel - algtase
6.1.9 Arvuti kasutamine tasemel AO1-AO3 (vt lisa B)
6.1.10 Kutse-eetika

6.2  Pohioskused ja -teadmised

6.2.1 Toiduainete steriliseerimise alused

6.2.2 Autoklaavide, sterilisaatorite, telfri, kontrolli- ja registreerivate seadmete
t60opdhimotted ning ohutu kasutamine

6.2.3 Metallist, klaasist, poliimeersetest ja muudest materjalidest pakendid

6.2.4 Steriliseerimise reziimi alused - sdltuvus pakendi liigist (materjal, suurus,
kuju), toodeldava toiduaine omadustest ja mikrofloora iseloomust

6.2.5 Nouded pakendite sulgemisdmblustele, kontrollimise meetodid

6.2.6 Konservide steriliseerimise praagi liigid ja pdhjused, meetmete rakendamine
praagi véltimiseks

6.2.7 Steriliseerimise protsessi kontrollimine, reguleerimine, toote ohutuse tagamine
ning ettevottes ndutava steriliseerimisalase dokumentatsiooni pidamine

6.2.8 Steriliseerimise protsessi ldbinud toodete sensoorne hindamine

6.2.9 Tosteseadmete ja surve all todtavate seadmete kasutamise eeskirjad ning nende
jérgimine

6.2.10 Tooohutus ja tegutsemine eriolukorras (elektri-, vee- auru- ja
surudhukatkestused, kui seadmed on surve all)

6.2.11 Pesemis- ja desinfitseerimisvahendite kasutamine

6.2.12 Tegutsemine tddonnetuse ja tulekahju korral

6.2.13 Enesekontrollisiisteemi kasutamine oma toovaldkonna ulatuses

6.3  Erioskused ja -teadmised (valida vahemalt iiks)
6.3.1 Aedviljakonservide steriliseerimine

6.3.2 Lihakonservide steriliseerimine

6.3.3 Kala- ja meresaaduste konservide steriliseerimine
6.3.4 Muude konservide steriliseerimine

6.4  Isikuomadused ja véimed
1) loogiline motlemine
2) tdpsus
3) otsustusvoime



4) reageerimiskiirus
5) koostoovalmidus
6) vastutusvéime
7) opivalmidus

8) saastlikkus

9) puhtus

10) keskkonnataluvus
11) kohanemisvdime

7 KEHTIVUSAEG

Kutsestandard kehtib 4 aastat. Vastavalt vajadusele vdib kutsestandardit muuta enne
kehtivusaja 16ppu.



Lisa A

KEELTE OSKUSTASEMETE KIRJELDUSED

Alljargnevates nouetes on ldhtutud Eesti Vabariigi keeleseaduses kasutatavatest
keeleoskustasemetest, laiendades samad nouded voorkeelele.

Eristatakse kolme keeleoskustaset:

Algtase — keele piiratud suuline ja elementaarne kirjalik oskus. Isik tuleb toime
tuttavates keelekasutusolukordades, saab aru selgest konest igapaevaelu puudutavatel
teemadel, mdistab iildjoontes lihtsama teksti sisu ning oskab tdita lihtsaid
tiillipdokumente ja kirjutada lithikesi tarbetekste.

Kesktase — keele suuline ja piiratud kirjalik oskus. Isik tuleb toime mitmekesistes
keelekasutusolukordades, saab aru normaalse tempoga kdnest, mdistab raskusteta
igapdevaelu kajastavate tekstide sisu, suudab kirjutada oma tegevusvaldkonda
puudutavaid tekste.

Korgtase — keele suuline ja kirjalik oskus. Isik vdljendab ennast vabalt, sdltumata
keelekasutusolukorrast, saab aru ka kiire tempoga konest, mdistab raskusteta
keerulisemate tekstide sisu, suudab kirjutada stiililt ja funktsioonilt erinevaid tekste.



Lisa B
ARVUTI KASUTAMISE OSKUS

Arvutikasutaja oskustunnistus — AO (ECDL/ICDL — The European Computer Driving
Licence/The International Computer Driving Licence) tdendab selle omaja praktilisi
pohioskusi laiatarbe tarkvara kasutamisel. (AO tunnistuse omamine ei ole
kutsekvalifikatsiooni taotlemisel kohustuslik.)

7 moodulit:

AO1 — Infotehnoloogia pohimdisted ja infoiihiskond

AO2 — Arvuti kasutamine ja failihaldus

AQO3 — Tekstitodtlus

AO4 — Tabelitootlus

AO5 — Andmebaasid

AOG6 — Esitlus

AO7 — Informatsioon ja kommunikatsioon

AOl INFOTEHNOLOOGIA POHIMOISTED JA INFOUHISKOND
P6himoisted

Riistvara

Milu

Tarkvara

Arvutivorgud

Arvutid igapédevaelus

Infotehnoloogia ja ithiskond

Turvalisus, diguskaitse ja seadusandlus

Infotehnoloogia ja Eesti

CoNoR~ LN E

AO2 ARVUTI KASUTAMINE JA FAILIHALDUS
1. Elementaaroskused

2. Toolaud

3. Failihaldus

4. Failide lihtne redigeerimine

5. Prindihaldus

AO3 TEKSTITOOTLUS

1. Alustamine

2. Pohioperatsioonid

3. Kujundamine (vormindamine)
4. Dokumendi viimistlemine

5. Printimine

6. Muud oskused

AO4 TABELITOOTLUS

1. Elementaaroskused

2. Pohioperatsioonid

3. Valemid ja funktsioonid

4. Kujundamine (vormindamine)
5. Diagrammid ja objektid

6. Printimine



AO5 ANDMEBAASID
Alustamine
Andmebaasi loomine
Vormi kasutamine
Informatsiooni otsimine
Aruanded

orwbpPE

AO6 ESITLUS

1. Elementaaroskused

2. Pohitegevused

3. Vormindamine

4. Graafika ja diagrammid
5. Printimine ja levitamine
6. Slaidiseansi efektid

7. Slaidiseansi vaatamine

AO7 INFORMATSIOON JA KOMMUNIKATSIOON
1. Veebi kasutamise elementaaroskused
2. Veebis navigeerimine

3. Otsing veebis

4. Jéarjehoidjad (bookmarks)
5. Elektronposti kasutamise elementaaroskused
6. Kirjavahetus

7. Adresseerimine

8. Postkasti haldamine

9. Listid ja uudisgrupid

Lisa B



