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TOIDUAINETOOSTUSE JA POLLUMAJANDUSE KUTSENOUKOGU



EESSONA

Kalatootleja I kutsestandard on asjaomaste institutsioonide poolt kokkulepitud nduete
kogum tootajale esitatavatest oskustest, teadmistest ja vajalikest isikuomadustest.

Kutsestandardi kavandi koostas Eesti Kalaliidu poolt nimetatud t66rithm koosseisus:

Peeter Vohu Eesti Kalaliit

Maie Kreek Eesti Kalaliit

Helgi Parn Eesti Mereakadeemia
Helgi Lunina AS Maseko

Ajavahemikus 01.mérts - 15. mai 1999.a. ja tdiendavalt 25.oktoober - 10.november
1999.a. viidi 1dbi kutsestandardi arvamuskiisitlus Eesti erinevates piirkondades
moodustatud toorithmades, millede koosseisu kuulusid 9 ettevotte esindajad.
Kalatootleja II kutsestandardi 16ppredaktsiooni koostamisel on eeltoodud t66rithm
arvestanud kutsestandardi kavandi kohta arvamuskiisitlusel tehtud ettepanekuid ja
méirkusi.

Kéesolev kutsestandard on koostatud esmakordselt.
Kalatootleja I kutsestandard on kinnitatud 13. detsembril 1999. a. Toiduainetdostuse
ja Pollumajanduse Kutsendukogu otsusega nr. 2.

Kutsestandard on registrisse kantud...



1 KASUTUSALA

- fikseerida nduete kogum tootaja oskustele, teadmistele ja isikuomadustele;

- anda alus vastava kutseala riikliku dppekava véljatdotamiseks tooalase
kompetentsuse nduete osas;

- diferentseerida t66j0u kvalifikatsiooni tasemed;

- toetada tooalase koolituse vastavusse viimist tooturu vajadustega.

2 TERMINID JA MAARATLUSED

Kéesolevas standardis kasutatakse jargmisi termineid alljargnevas tihenduses.

Kutsestandard — kinnitatud nduete kogum kutse voi eriala konkreetsel tasemel
vajalikest oskustest, teadmistest ja isikuomadustest.

Kutsekvalifikatsioonitasemed

Algtase — puudub ndue kutsealastele teadmistele ja oskustele; todiilesanded rutiinsed,
ettekirjutatud; to6iilesanne juhib to6tajat; vastutus kaudne.

| tase — kutsealased teadmised ja oskused on omandatud kas 14bi koolituse voi
pidevalt todtades; t606 kellegi juhendamisel; toimetulek piiritletud todiilesannetega ja
vastutus selles ulatuses.

Il tase — kutsealastele teadmistele ja oskustele lisandub vilumus; toimetulek erinevate
tooiilesannetega ja vastutus nende eest; eeldatav koostoovoime meeskonnas.

I11 tase — kutsealane kiipsus; kutsealaste teadmiste ja oskuste edasidpetamine;
toimetulek keerukate ja vahelduvate tdoiilesannetega; valmisolek vastutuseks
ressursside jagamise ja teiste t00 eest.

IV tase — kutsealastele teadmistele ja oskustele lisanduvad juhtimisalased teadmised,
oskused ja hoiakud; toimetulek paljude keerukate ja vahelduvate todiilesannetega
muutuvates olukordades; vastutus ressursside jagamise ja teiste t00 eest.

V tase — majandustegevuse valdkonna teoreetiliste aluste tundmine; toimetulek
mitmekesiste menetlusviiside valdamist eeldavate tooiilesannetega muutuvates ja
ootamatutes olukordades; suur iseseisvus, vastutus analiiiiside, diagnooside ja otsuste
ning nende elluviimise eest.

Kutseoskusnouded

Uldoskused ja -teadmised — majandustegevuse valdkonnast lihtuvad konkreetse
kutsekvalifikatsioonitasemega seotud nduded iildistele teadmistele ja oskustele.
Pohioskused ja -teadmised — kutsespetsiifilised konkreetse kutsekvalifikatsiooniga
seotud nduded teadmistele ja oskustele.

Erioskused ja -teadmised — nouded teadmistele ja oskustele, mis on seotud
spetsialiseerumisega.

Lisaoskused ja -teadmised — mittekohustuslikud nduded teadmisetele ja oskustele, mis
stivendavad voi laiendavad pohioskusi.

Isikuomadused — nduded kutsealal tootamiseks eeldatavatele isikuomadustele ja
-vdimetele.

Konkreetsete oskuste ja teadmiste tasemete kirjeldused

Algtase — mdistete, faktide ja pohimotete teadmine; pohiliste praktiliste oskuste
kasutamine.

Kesktase — mdistete ja faktide tdlgendamine ja vordlus, seoste loomine; laia hulga
histi omandatud praktiliste oskuste kasutamine.



Korgtase — seostatud faktide alusel analiilisimine, prognoosimine, jireldamine,
iildistamine, hindamine; sligava spetsialiseerumisega oskuste kasutamine
tegevusvaldkonna ulatuses.

3 KUTSESTANDARDI TAHIS

Fikseerub pérast kutsestandardite registri pidamise pohimééruse joustumist.

4 KUTSENIMETUS JA KVALIFIKATSIOONITASE

Kalatootleja 11

Inglise keeles: fishprocessor Il
Soome keeles: kalanjalostaja II
Vene keeles: 00paboTurk priobI 11

5 KUTSEKIRJELDUS

Kalatoétleja IT kutse kuulub EMTAK- i * jirgi kala ja kalatoodete tootlemise ja

siilitamise valdkonda, kood 1520 ning ISCO ? jirgi liha ja kalatddtluse operaatorite

ametirithma, kood 8271.

Kalatootleja II kutsekvalifikatsiooniga tootaja voib tootada kalatootlemise

kaldaettevotetes ning kala- ja tehaslaevadel. Pohitegevuseks on kala, védhilaadsete,

koorikloomade ja molluskite kditlemisega seotud operatsioonide tditmine késitsi ja

masinail, erinevate todtlemismasinate ja kaalude kasutamine, to6tlemisruumide,

seadmete, kommunikatsioonide puhastamine, pesemine ja hooldamine.

Tootingimused todkohtadel on normaalsed vai tervistkahjustavad. Kalatootleja too

eeldab head tervist ja vastupidavust kuna t66 on fiiiisiline ning seotud nii pikaajalise

seismise kui ka liikumisega.

To66 toimub sageli niiskes, auruses, kuumas, kiilmas, ka tdombetuulte keskkonnas.

Kalatootleja puutub kokku toorme ja abimaterjalidega (erinevad kalaliigid,

maitseained, puhastusvahendid jms.), mis teatud inimestel voivad pdhjustada allergiat.

T66 voib toimuda graafiku alusel vahetustega, mis eeldab to6tamist ka

oopdevaringselt, nddalavahetustel ja riiklikel piihadel.

Kalatootleja II kutsekvalifikatsioonitasemega voib spetsialiseeruda iihele voi mitmele

jargnevale to0610igule:

1) kala, véhilaadsete, koorikloomade ja molluskite pesemine ning sorteerimine;

2) kala rookimine ja fileerimine;

3) kala soolamine;

4) kala, vdhilaadsete, koorikloomade ja molluskite karpidesse, purkidesse ja alustele
pakendamine;

5) kala varrastamine;

6) véhilaadsete, koorikloomade ja molluskite to6tlemine;

7) kala kiilmutamine ja tilessulatamine;

! EMTAK - Eesti Majanduse Tegevusalade Klassifikaator
2 ISCO - International Standard Classification of Occupations e. ametite rahvusvaheline
standardklassifikaator



8) blanseerimine;

9) praadimine;

10) kastmete ja marinaadide keetmine;

11) kalakulinaartoodete valmistamine.

Kalatootleja I kutsekvalifikatsiooni omandamise eelduseks on pohiharidus,
kutsealased kursused ning praktilise t66 kogemus ettevottes (1 kuu).
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KUTSEOSKUSNOUDED

Uldoskused ja -teadmised

Majandusalased teadmised algtasemel.

Seadusandluse alased teadmised algtasemel:

1) kutsealaga seotud digusaktid;

2) tooseadusandlus.

Tookeskkonna ohutuse alased teadmised ja oskused:

1) tooohutuse ja todtervishoiu nduded kalatdostuses;

2) toidu ning kala ja kalatoodete kiitlemise hiigieeninduded;

3) tehas- ja kalalaeval toimuva kala ja kalatoodete to6tlemise
hiigieeninduded;

4) jaatmekaitluse nduded;

5) esmaabi andmine (16ike-, torkehaavad, pdletused).

Keeleoskus: eesti keel tasemel B (Lisa A).

Pohioskused ja -teadmised

Toodeldavad kalaliigid ja toidukdlblikud kalajddtmed ning nende isedrasused.
Tooprotsessis kasutatavate materjalide, tooraine ja pooltoodete pdhilised
omadused.

Kalade, véhilaadsete, koorikloomade ja molluskite pesemine ja sorteerimine
litkkide ning suuruse jirgi.

Erinevate kalatdotlemismasinate (soomuseeraldamise, rookimise,
nahavdtmise, 16ikamise, portsioneerimise, fileerimise, pesemise, varrastamise
jne) kasutamine.

Erineva taara virnastamine ja virnast votmine vastavalt juhistele.

Erinevate kalaliikide to6tlemisviisid.

Kala viljalaadimise viisid.

Kala ladumine tiinnidesse, kastidesse ja muusse taarasse.

Koguselise arvestuse pidamine kala vastuvotmisel.

Toorme, toodangu, jda ja abimaterjalide teisaldamine t66tlemisruumides
késitsi ning mehhanismidega.

Erinevate kalaliikide rookimine ja pesemine.

Vajalike temperatuuride hoidmine ja jalgimine tdotlemise eri etappidel.
Kiilmutusliinide teenindamine.

Kala soolamine (algtase).

Kala varrastamine (algtase).

Hakk-kalasegude valmistamine.

Loomasdddapastade valmistamine.

Karpide, purkide ja kaante ettevalmistamine ja nende suunamine
tootmisliinile.



6.2.19
6.2.20

6.2.21
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6.3
6.3.1

6.3.2

6.3.3

6.3.4

6.3.4

6.3.5

Kala, kalatoodete, vihilaadsete, koorikloomade ja molluskite

erinevatesse pakenditesse ladumine.

Miitigipakendi etiketeerimine - liimi valmistamine, toote ja etiketi vastavuse
kontrollimine, etiketeerimismasina t66 jalgimine.

Toodangu pakkimine veotaarasse, pakendikastide sulgemine ja markeerimine.
Kalatootlemisseadmete ja -ruumide pesu- ning desinfitseerimisvahendid,
ruumide ja seadmete pesemine.

Erioskused ja -teadmised

Kala rookimine ja fileerimine:

1) vérske kala pesemine;

2) erinevate kalaliikide rookimine, lahkamine, fileerimine ja tiikeldamine

pool- ja valmistoodeteks;

3) maksa ja marja eemaldamine kaladel ja mereloomadel;

4) fileerimisnugade omadused, loikelaudadele jm. varustusele esitatavad
nouded;

5) erinevate kalaliikide fileerullide ja rollmopside ettevalmistamine.

Kala soolamine:

1) Kkuiv-, sega- ja margsoolamisviisid,

2) soolamismahutite ettevalmistamine;

3) erinevate kalaliikide soolamine késitsi voi mehhaniseeritult vastavalt
tehnoloogilisele juhendile:

a) valmistooteks;
b) pooltooteks viirtsisoolakala, marineeritud, suitsutatud, vinnutatud voi
konserveeritud kalatoote valmistamiseks.

4) Kala marja ettevalmistamine soolamiseks ja erinevad soolamisprotsessid
sOltuvalt kala ja marja liigist.

Kala, védhilaadsete, koorikloomade ja molluskite karpidesse, purkidesse ja

alustele pakendamine:

1) tiihjade karpide, purkide, kaante ning aluste vastuvotmine ja sorteerimine;

2) erinevad ladumisviisid soltuvalt kala, kalatoodete voi muu meresaaduse
liigist;

3) eeltoddeldud kala, kalatoodete, vihilaadsete, koorikloomade ja molluskite
erinevatesse pakenditese ladumine, jalgides ndutavat kaalu ja ladumise
korda.

Kala varrastamine:

1) Kkdsitsi varrastamine:

a) kalade sorteerimine liigi ja pikkuste jargi;

b) likkimine varrastele 1dbi silmade voi 14bi 15puste ja suu;

c) varraste asetamine raamidele.

d) kala riputamine lattidele, liistudele ja laotamine vorkraamidele.

2) kala suunamine varrastamismasina plasttorudesse.

Vihilaadsete, koorikloomade ja molluskite t66tlemine:

1) krevettide, koorikloomade ja molluskite sulatamine, puhastamine,
pesemine ja sorteerimine;

2) krevettide keetmine ja kiilmutamine.

Kalatoodete kiilmutamine ja iilessulatamine:

1) kiirkiilmutusliinide teenindamine;

2) kala etteandmine ja madratud kiillmutusreziimi jalgimine;

3) kala glasuurimine;



6.3.6

6.3.7

6.3.8

6.3.9

6.4

6.4.1

6.4.2
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4) kala etteandmine defrosterisse, sulatusreziimist kinnipidamine.

Kala, kalatoodete, vihilaadsete, koorikloomade ja molluskite blanSeerimine:

1) blanseerimisseadme teenindamine.

Kala, kalatoodete, vihilaadsete, koorikloomade ja molluskite praadimine:

1) vedel- voi puistepaneeringuseadme ja praadimisahju voi -pliidi
teenindamine;

2) etteantud praadimisaja ja temperatuuri jalgimine ja reguleerimine.

Kalale, kalatoodetele, vdhilaadsetele, koorikloomadele ja molluskitele

kastmete ja marinaadide keetmine:

1) kastmekeedukatelde teenindamine;

2) taimedli kuumutamine;

3) erinevate kastmete, marinaadide valmistamine vastavalt etteantud
retseptidele.

Kalakulinaartoodete valmistamine:

1) kalakulinaartoodete valmistamiseks kasutatavate seadmete ehitus,
toOopohimotted ja tooreziimid ning seadmete ekspluateerimine;

2) kala peenendamine;

3) materjalide ja maitseainete ettevalmistamine;

4) retseptide ja hakkmassi komponentide jélgimine ning tehnoloogia-
juhendi jargmine;

5) valmistoodangu kvaliteedinouded,

6) seadmete pesu- ja desinfitseerimisvahendid ning nende kasutamine.

Isikuomadused
Isiksuse omadused:

1) keskkonnataluvus;
2) rutiinse t60 taluvus;
3) loogiline motlemine;
4) otsustusvoime;

5) koostoovalmidus;
6) Opivalmidus.
Fiitisilised omadused

1) heatervis;

2) hea koordinatsioon, kiirus;
3) hea nigemine;

4) hea kuulmine.

KEHTIVUSE AEG

Kutsestandard kehtib 4 aastat. Vastavalt vajadusele voib standardit muuta enne
standardi kehtivusaja 16ppu.

8

KINNITAJA

Kalatootleja II kutsestandardi on kinnitanud Toiduainetodstuse ja Pollumajanduse
Kutsendukogu alljargnevas koosseisus:

Helve Remmel Eesti Toiduainetoostuse Liit



Kaul Nurm
Helle Koppel
Rein Reisson
Arnold Kimber
Peeter Vohu
Hannes Rei
Valdur Miller
Ago Soasepp
Toivo Orgusaar
Olev Saveli
Riina Nei
Vaike Kilvits
Helle Aruniit
Ivar Sikk
Marge Kdiva
Malle Kindel
Tiia Tali

Eesti Talupidajate Keskliit

Eesti Lihaliit

Eesti Piimaliit

Eesti Leivaliit

Eesti Kalaliit

Riigimetsa Majandamise Keskus
Eesti Aiandusliit

Eesti Pollumajandustootjate Keskliit
Eesti Kalurite Liit

Eesti Pollumajandus-Kaubanduskoda
Eesti Toiduainete- ja Maatootajate Keskliit
Eesti Pagarite Selts

Riigi Tarbijakaitseamet
Pollumajandusministeerium
Haridusministeerium
Sotsiaalministeerium

Eesti Kaubandus-To6stuskoda



9 LISAD
Lisa A (teatmeline)

KEELTE OSKUSTASEMETE KIRJELDUSED

Alljargnevates nouetes on ldhtutud Eesti Vabariigi keeleseaduses kasutatavatest
riigikeele oskuskategooriatest, laiendades samad nduded vodrkeelele.

Vastavalt Vabariigi Valitsuse 29. jaanuari 1996. a. miirusele eristatakse kolme
keeleoskustaset:

- algtase — keele piiratud suuline ja elementaarne kirjalik oskus. Isik tuleb toime
tuttavates keelekasutusolukordades, saab aru selgest konest igapdevaelu puudutavatel
teemadel, mdistab tildjoontes lihtsama teksti sisu ning oskab tdita lihtsaid
tiillipdokumente ja kirjutada lithikesi tarbetekste;

- kesktase — keele suuline ja piiratud kirjalik oskus. Isik tuleb toime mitmekesistes
keelekasutusolukordades, saab aru normaalse tempoga konest, mdistab raskusteta
igapdevaelu kajastavate tekstide sisu, suudab kirjutada oma tegevusvaldkonda
puudutavaid tekste;

- korgtase — keele suuline ja kirjalik oskus. Isik véljendab ennast vabalt, sdltumata
keelekasutusolukorrast, saab aru ka kiire tempoga konest, mdistab raskusteta
keerulisemate tekstide sisu, suudab kirjutada stiililt ja funktsioonilt erinevaid tekste.

Nimetatud tasemed vastavad 1989. a. keeleseaduse keeleoskuskategooriatele A-F

jargmiselt:
- algtase = A-C
- kesktase = D

- korgtase = E-F

A — riigi/voorkeelest arusaamine (t66taja peab aru saama suulisest kdnest ja
madistma kirjalikku teksti umbes 800 sdnast koosneva baassOnavara piires);

B — riigi/voorkeele piiratud suuline oskus (t06taja peab aru saama suulisest konest,
mdistma kirjalikku teksti ja oskama riigi/vodrkeeles ametialaselt suhelda umbes 800
sOnast koosneva baassOnavara ja sellele lisanduva ametialase
terminoloogiamiinimumi piires);

C — riigi/voorkeele piiratud suuline ja piiratud kirjalik oskus (t66taja peab aru
saama suulisest konest ja modistma kirjalikku teksti umbes 800 sdnast koosneva
baassOnavara ja sellele lisanduva ametialase terminoloogiamiinimumi piires; ta peab
oskama riigi/vOodrkeeles oma eriala piires suhelda ja tdita etteantud piiratud
iseloomuga tiitipdokumente);

D - riigi/voorkeele suuline ja piiratud Kirjalik oskus (t6otaja peab aru saama
suulisest konest, moistma kirjalikku teksti ja oskama riigi/voorkeeles ametialaselt
suhelda umbes 1500 sdnast koosneva baassdnavara ja sellele lisanduva ametialase
terminoloogia piires; ta peab oskama tdita etteantud iseloomuga dokumente ja anda
nendekohaseid selgitusi);

E — riigi/voorkeele suuline ja Kkirjalik oskus (tootaja peab oskama ametialaselt
suhelda umbes 2500 sdnast koosneva baassdnavara ja sellele lisanduva ametialase
terminoloogia piires; ta peab oskama koostada t60s vajalikke dokumente ja anda
nendekohaseid selgitusi);

F — riigi/voorkeele valdamine (oskus suhelda riigi/vodrkeeles ka véljaspool ametiala,
koostada dokumente ja anda selgitusi).



